
















































































































































































TRITURACION DE LA CARNE

Corte la carne en trozos (retire los huesos, tendones, pieles y grasa antes de
empezar; el tamafio maximo de los trozos es de 20x20x60 mm).

Enchufe el cable de alimentacion y pulse el boton “on".

Coloque la carne en la bandeja e introdlzcala en la maquina utilizando Gnicamente
la varilla de empuje. No utilice otras herramientas (figura 6).

Cuando haya terminado, pulse el botén “off" y desenchufe el cable de alimentacion.
Dependiendo de sus necesidades, puede elegir tamices de diferentes didmetros
para obtener distintos tipos de carne picada.

FUNCION DE INVERSION

Si se produce un atasco mientras procesa carne fresca, pulse el boton de "marcha atras”. El tornillo giratorio retrocedera,
liberando el bloqueo. A continuacién, suelte el botén de marcha atras y retire los restos de la cdmara.

ELABORACION DE SALCHICHAS

Monte el aparato segun la figura 7. Coloque la tapa en el tubo de embutido. Sujete la tripa con una mano y coloque la carne
sazonada en el tubo con la otra. Si es necesario, pueden trabajar dos personas.

PREPARACION DEL KIBBE

Monte el aparato como se muestra en la figura 8a.

Introduzca la carne preparada en el cilindro de carne, y la carne saldréa por la boquilla, formando una salchicha hueca
(figura 8b)

Dé forma al kibbe como se muestra en la imagen y, a continuacién, elija cémo desea cocinarlo (figura 8c).
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fig. 8a fig. 8b fig. 8c
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TRITURADOR DE VERDURAS

Introduzca la varilla de alimentacion de la trituradora en el tubo de trituracion desde la parte superior (figura 9a).

Introduzca el cafidn de la cuchilla en el tubo de trituracién desde la parte delantera (figura 9b).

Sujete el cuerpo principal del aparato con una mano y, con la otra, sujete el conjunto del asiento de corte de verduras.

Inclinelo 45° hacia la derecha, alinéelo con el cabezal de la maquina y atornillelo al cuerpo principal (figuras 9c, 9d).
fig. 9a fig. 9b fig. 9c fig. 9d

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Asegurese de que el aparato esté apagado y desenchufado de la red eléctrica.

Pulse el boton de desbloqueo y gire la picadora de carne en el sentido de las agujas del reloj para desconectarla de la

unidad principal.

Desenrosque la tapa del cilindro de la picadora de carne. Si la cuchilla esta demasiado apretada, utilice un destornillador

para aflojarla.

Enjuague con agua todas las piezas excepto el motor y séquelas bien.

Limpie la carcasa del motor con un pafio himedo. No la sumerja en agua.

Las piezas metélicas, como la cuchilla de cuatro hojas, pueden empaparse en aceite de oliva para evitar que se oxiden.

El cable de alimentacién puede guardarse dentro de la unidad siguiendo el orden inverso de instalacion.

LOS DIBUJOS SON SOLO DE REFERENCIA - EL ASPECTO REAL DEL
PRODUCTO PUEDE DIFERIR LIGERAMENTE DE ELLOS.
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Antes de utilizar o produto, leia 0 manual de instrucoes original, siga as suas instrucoes e
guarde-o para referéncia futura. Preste especial atencao as recomendacées de seguranca.

FORNECIMENTO DE ENERGIA
Alimentacao: 220-240V, 50/60Hz

Poténcia nominal: 600W

Poténcia de pico: 1900W

NORMAS DE SEGURANCA

0 funcionamento incorreto e a utilizacao inadequada do aparelho podem danificar seriamente o aparelho e ferir os
utilizadores.

0 aparelho sé pode ser utilizado para o fim a que se destina e para o qual foi concebido. O fabricante nao se responsabiliza
por quaisquer danos causados por um funcionamento incorreto ou uma utilizagcao inadequada.

Mantenha o aparelho e a ficha eléctrica afastados da dgua e de quaisquer outros liquidos. No caso improvavel de o aparelho
cair na agua, retire imediatamente a ficha da tomada e mande verificar o aparelho por um técnico certificado. O nao
cumprimento destas instrucdes pode provocar situacées de perigo de vida.

Nunca tente abrir a caixa do aparelho sozinho.
Nao introduza objectos na caixa do aparelho.
Nao tocar na ficha com as maos molhadas ou himidas.

Verificar regularmente se a ficha e o cabo estao danificados. Se a ficha ou o cabo estiverem danificados, mande-os reparar
por uma empresa de reparacao certificada.

Nao utilize o aparelho depois de este ter caido ou estar danificado de qualquer outra forma. Mande-o verificar e reparar, se
necessario, por uma empresa de reparacao certificada.

N3ao tente reparar o aparelho sozinho. Isto pode dar origem a situacdes de perigo de vida.

Certifique-se de que o cabo ndo entra em contacto com objectos afiados ou quentes e mantenha-o afastado de fogo aberto.
Para retirar a ficha da tomada, puxe sempre pela ficha e ndo pelo cabo.

Certifique-se de que ninguém pode soltar acidentalmente o cabo (ou a extensao) ou tropecar no cabo.
Este aparelho s6 pode ser utilizado para o fim para que foi inicialmente concebido.
Mantenha sempre o aparelho debaixo de olho quando estiver a ser utilizado.

As criancas nao compreendem que a utilizacao incorrecta dos aparelhos eléctricos pode ser perigosa. Por isso, nunca deixe
que as criancas utilizem os electrodomésticos sem supervisao.

Retire sempre a ficha da tomada quando o aparelho ndo estiver a ser utilizado e sempre antes de o limpar. Atencao!
Enquanto a ficha estiver na tomada, o aparelho esta ligado a fonte de alimentacao.

Desligue o aparelho antes de retirar a ficha da tomada.

Nunca transportar o aparelho pelo cabo.

Nao utilize aparelhos suplementares que nao sejam fornecidos com o aparelho.

Ligar o aparelho apenas a uma tomada eléctrica com a tensao e a frequéncia indicadas na etiqueta do aparelho.
Evitar a sobrecarga.

Desligue o aparelho depois de o utilizar, retirando a ficha da tomada.

Retirar sempre a ficha da tomada quando encher ou limpar o aparelho.

Ainstalacao eléctrica deve estar em conformidade com os regulamentos nacionais e locais aplicaveis.

Este aparelho nao se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo criancas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou com falta de experiéncia e conhecimentos, exceto se tiverem recebido supervisao ou instrucoes relativas a
utilizacao do aparelho por uma pessoa responsavel pela sua seguranca.
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SALVAGUARDAS IMPORTANTES

Ao utilizar aparelhos eléctricos, devem ser sempre seguidas as precaucdes basicas de seguranca, incluindo as seguintes:
E para uso doméstico e semi-profissional: Nao utilizar ao ar livre.

Desligar da tomada quando nao estiver a ser utilizado, antes de colocar ou retirar pecas e antes de limpar.

Desligue a ficha da tomada quando montar e desmontar a unidade.

E necessaria uma supervisao apertada quando qualquer aparelho é utilizado perto de criancas.

Ao transportar a unidade, certifique-se de que segura o corpo com as duas maos. Nao transportar a unidade pela placa da
tremonha ou pela cabeca.

N3o fixar a lamina de corte e a placa de corte quando se utiliza 0 acessorio kibbe.
Nunca empurre os produtos com as maos. Utilize um empurrador de alimentos.
Nao triturar alimentos duros, como 0ssos, nozes, etc.

Nao triturar gengibre e outros materiais com fibras duras.

0 funcionamento continuo do moedor de carne nao deve ser superior a 10 minutos, com o intervalo de 10 minutos seguinte
para arrefecimento do motor.

Operar a unidade de "ON" para "R" ou de "R" para "ON" depois de a condicao de trabalho anterior parar durante mais de
30 segundos, ou pode causar alguns casos anormais, tais como mover-se para cima e para baixo e destruir facilmente a
unidade.

Para evitar encravamentos, nao force o funcionamento da unidade com pressao excessiva.

Quando o disjuntor for ativado, ndo o ligue.

Nunca tente substituir as pecas ou reparar a unidade por si proprio.

Nao mergulhe o cabo ou o corpo da misturadora na agua, pois isso pode provocar choques eléctricos. 6 PT

Este aparelho nao se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo criancas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou com falta de experiéncia e conhecimentos, a menos que tenham recebido supervisao ou instrucdes relativas a
utilizacao do aparelho por uma pessoa responsavel pela sua seguranca

As criancas devem ser vigiadas para garantir que nao brincam com o aparelho.

Nao utilizar este aparelho se o cabo ou a ficha estiverem danificados. Devolva-o a loja de servico ou repare-o por um técnico
profissional

PECAS

Tubo de enchimento 1
Anel para tartes de carne

Tampa da tarte de carne

Anel de recheio 10
Tampa da carne

Furos e laminas redondas 1

2 3 45617
Cortador de quatro ldminas
Parafuso @ @ é % w
Cone de carne

Tabuleiro

Empurrador

Chave de desbloqueio

Unidade principal

Interruptor / chave de retrocesso
Disco redondo de didametro médio

Caixa de armazenamento de discos
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ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO
Verificar se a tensdo indicada na etiqueta de carateristicas corresponde a tensdo da rede eléctrica de sua casa.
Lavar as outras partes, exceto o corpo (caixa do motor), com dgua morna e sab3o.

Antes de ligar o aparelho a corrente, certifique-se de que o interrutor de chave esta na posicao "OFF", que ¢ o estado
natural de todas as chaves.

ANTES DE UTILIZAR

Antes de utilizar a maquina, certifique-se de que a tensao especificada na maquina é compativel com a tensao da sua casa.

Antes de utilizar, limpar as partes externas da maquina com dgua morna (atencao, a temperatura da 4gua nao deve
ultrapassar os 40 graus Celsius).

Antes de ligar a alimentacao eléctrica, certificar-se de que o interrutor esta na posicao de desligado.

fig. A fig. B

COMO UTILIZAR 0 PRODUTO

Passo 1: Retire o cabo de alimentacao da unidade principal. Rode a unidade principal, retire a ficha da parte inferior e puxe
cuidadosamente o cabo de alimentacao (Figura A, Figura B). Passo 2: Montar as pecas do moedor de carne.
Segure o funil de carne com uma mao e enrosque o funil no tambor do moedor de carne com a outra mao (fig. 1).

Monte a [dmina de quatro folhas no parafuso. A lamina deve estar virada para fora. Tenha cuidado para nao cortar a sua
mao (fig. 2).

Monte o filtro. A posicdo do coador deve estar alinhada com o orificio da carne (Figura 3).

Apertar a tampa do funil de carne. Apertar no sentido dos ponteiros do relégio e soltar no sentido contrario. Nao apertar
demasiado (fig. 4).

Segurar a unidade principal com uma mao e o moedor de carne com a outra mao, inclinando-o ligeiramente para o montar
na unidade principal (fig. 5).

fig. 1 fig. 2 fig. 3

fig. 4 fig. 5
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MOAGEM DA CARNE

Corte a carne em pedacos [retire os 0ssos, os tenddes, as peles e a gordura antes
de comecar; o tamanho maximo dos pedacos é de 20x20x60 mm).

Ligue o cabo de alimentacao e prima o botao “on".

Coloque a carne no tabuleiro e empurre-a para dentro da maquina utilizando
apenas a haste de empurrar. Nao utilizar outras ferramentas (Figura 6).

Quando terminar, prima o botdo "off" e desligue a ficha de alimentacao. Em funcao
das suas necessidades, pode escolher peneiras de diferentes didmetros para obter
diferentes tipos de carne picada.

FUNCAO DE INVERSAO

Se ocorrer um bloqueio durante o processamento de carne fresca, prima o botao “reverse” (inverter). O parafuso rotativo
inverterd a marcha, libertando o bloqueio. Em seguida, solte o botao de inversao e remova quaisquer detritos da camara.

FAZER SALSICHAS

Monte o aparelho de acordo com a Figura 7. Coloque a tampa no tubo da salsicha. Segurar o invélucro com uma mao e
colocar a carne temperada no tubo com a outra mao. Se necessario, podem trabalhar duas pessoas.

PREPARACAO DO QUIBE
Monte o aparelho como mostra a figura 8a.
Cologue a carne preparada no cilindro de carne, e a carne saira pelo bocal, formando uma salsicha oca (figura 8b)

Dé ao quibe a forma que Lhe é mostrada na imagem e depois escolha a forma como o quer cozinhar [figura 8c).

fig. 8a fig. 8b fig. 8c
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TRITURADOR DE LEGUMES

Insira a haste de alimentacao da trituradora no tubo de trituracdo a partir do topo (figura 9a).

Monte o cano da faca no tubo de trituracdo a partir da frente (figura 9b).

Segurar o corpo principal do aparelho com uma mao e, com a outra mao, segurar o conjunto do assento de corte de

legumes. Incline-o 45° para a direita, alinhe-o com a cabeca da maquina e aparafuse-o ao corpo principal (figuras 9c, 9d).
fig. 9a fig. 9b fig. 9c fig. 9d

LIMPEZA E MANUTENCAO

Certifique-se de que a unidade esta desligada e desconectada da fonte de alimentacao.

Premir o botao de desbloqueio e rodar o moedor de carne no sentido dos ponteiros do relégio para o desligar da unidade

principal.

Desaperte a tampa do tambor do moedor de carne. Se a ldmina estiver demasiado apertada, utilizar uma chave de fendas

para a desapertar.

Enxaguar todas as pecas, exceto o motor, com &gua e secar bem.

Limpar a caixa do motor com um pano himido. Nao o mergulhe em agua.

As pecas metalicas, como a ldamina de quatro folhas, podem ser mergulhadas em azeite para evitar a ferrugem.

0 cabo de alimentacao pode ser guardado no interior da unidade, seguindo a ordem inversa da instalacao.

0S DESENHOS SERVEM APENAS DE REFERENCIA - 0 ASPECTO REAL DO
PRODUTO PODE DIFERIR LIGEIRAMENTE DOS MESMOS.
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VERTENZ

Dziekujemy za zaufanie! Z przyjemnoscia wspottworzymy Twoja przestrzen i cieszymy sie, ze wybrates$ nasz
produkt! W przypadku jakichkolwiek pytan lub watpliwosci, prosimy o kontakt: sklepfavertenz.pl

Thank you for your trust! It is a pleasure to co-create your space and we are glad that you chose our product! If
you have any questions or concerns, please contact us: sklepf@vertenz.pl

Dakujeme vam za déveru! Je nam potedenim spoluvytvarat vas priestor a sme radi, Ze ste si vybrali nas
produkt! V pripade akychkolvek otdzok alebo nejasnosti nas prosim kontaktujte: sklepf@vertenz.pl

Dékujeme vam za ddvéru! Je ndm potéSenim spoluvytvaFet vas prostor a jsme radi, Ze jste si vybrali pravé
nas produkt! V pFipadé jakychkoli dotazi nebo nejasnosti nas prosim kontaktujte na adrese: sklep@vertenz.pl

Va multumim pentru increderea acordata! Ne face placere s va co-credm spatiul si ne bucuram ca ati ales
produsul nostru! Daca aveti intrebari sau neldmuriri, va rugam sa ne contactati: sklepfavertenz.pl

Wir danken Ihnen fiir lhr Vertrauen! Es ist uns eine Freude, Ihren Raum mitzugestalten und wir freuen uns,
dass Sie sich flir unser Produkt entschieden haben! Wenn Sie Fragen oder Bedenken haben, kontaktieren Sie
uns bitte: sklepf@vertenz.pl

Bnaropapum Bu 3a goBepueto! 3a Hac e yaoBosCTBME Aa Cb3[aJeM CbBMECTHO BalLeTO MPOCTPaHCTBO U ce
pafBame, Ye cTe u3bpanu Hawwms npoaykT! AKo MaTe HAKaKBW BBNPOCK MW NPUTECHEHNS, MONS, CBbPXETe ce
c Hac: sklepf@vertenz.pl

Koszonjiik a bizalmat! Oromiinkre szolgal, hogy kozésen alakithatjuk ki az On terét, és oriiliink, hogy a mi
termékiinket valasztotta! Ha barmilyen kérdése vagy aggalya van, kérjik, lépjen kapcsolatba veliink: sklepf@

vertenz.pl

Dékojame uz pasitikéjima! Mums malonu kartu kurti jasy erdve ir dZziaugiamés, kad pasirinkote midsy gaminj!
Jei turite klausimu ar abejoniu, susisiekite su mumis: sklepf@vertenz.pl

Merci de votre confiance! C'est un plaisir pour nous de co-créer votre espace et nous sommes heureux
que vous ayez choisi notre produit ! Si vous avez des questions ou des préoccupations, n'hésitez pas a nous

contacter: sklep@vertenz.pl

[Askyemo 3a posipy! Ham npuemHo byTu cnisTBopUAMK Baloro NpocTopy i MU pagi, Wo By obpanu Haw npoaykT!
FAKLL0 y Bac BUHMKAM 3anuTaHHa abo npobnemu, byap nacka, 38'sxitecs 3 Hamu: sklep@vertenz.pl

jGracias por su confianza! Es un placer para nosotros co-crear su espacio y nos alegramos de que haya elegido
nuestro producto. Si tiene alguna pregunta o duda, pongase en contacto con nosotros: sklepf@vertenz.pl

Obrigado pela vossa confianca! Eum prazer para nds co-criar o vosso espaco e estamos felizes por terem
escolhido o nosso produto! Se tiver alguma divida ou questao, por favor contacte-nos: sklepfvertenz.pl

www.vertenz.pl @ sklep@vertenz.pl

Meester Group Sp. Z 0.0., 61-369 Poznan, ul. Wagrowska 2, Poland, NIP: 7822769523, Regon 368932069








